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NADZIEWARKI HYDRAULICZNE

GASTROLUX 91-069 £6dz, ul. Legionéw 17 tel. 505 114 505 e-mail: biuro@gastrolux.p/  www.gastrolux.pl

NADZIEWARKI do tradycyjnej
produkcji kietbas, wykonane z

wysokiej jakosci stali
nierdzewnej. Doswiadczenie w
produkcji od 1923 r., najlepsze
rozwigzania konstrukcyjne,
staranne wykonczenie oraz
jako$¢ uzytych materiatow -
zapewniajg dtugg zywotno$é,
wyjatkowg niezawodnos¢,

minimalng obstuge oraz tatwe

utrzymanie w czystosci. Atest

zgodnosci CE.

fW) Gabaryty urzadzenia zostaly zredukowane do minimum, co pozwala na ustawienie maszyny w dowolnym

miejscu.

f¥) System pracy nadziewarki, z czescig hydrauliczng w szczelnym obiegu zamknigtym powoduje, ze olej nie

ulega zanieczyszczeniu a zywotnos¢ pompy hydraulicznej jest znacznie wydtuzona.

(¥} Masywna pokrywa (w catosci ze stali nierdzewnej) z doskonale wyprofilowanym lejem wyjscia farszu

W] Zamkniecie pokrywy podwdjg blokada i pierscien uszczelniajacy skutecznie uniemozliwiajg wyptywanie

farszu.

fw} Bardzo cicha praca maszyny.

¥} Plynna i precyzyjna regulacja predkosci i cisnienia nadziewania.

) DOZOWNIK FARSZU 20g - 500g (opcjonalnle) zamieni nadziewarke w prawdziwg maszyne dozujacq
W) W zestawie fabrycznym cztery lejki nierdzewne, srednica rurki: 14 - 20 - 32 - 40 mm

(mozliwos¢ zamowienia innych srednic i dlugosci rurki).

Wysokos¢ (lejka) 97,5 cm 110 cm 121 cm
Glebokos$¢ x szerokosé 43 cm x 60 cm 50 cm x 66 cm 59cm x 73 cm

Waga 87 kg 137 kg 240 kg

Pojemnosé¢ cylindra 13 litrow 25 litrow 40 litrow
Moc silnika 0,55 kW 0,75 kW 1,1 kKW
Poj. zbiornika oleju 6 litr. 9 litr. 15 litr.
Napiecie 400 V
Wyposazenie seryjne 5 Lejkow INOX @12, @14, @20, @32, B340 ( inne na zamowienie)



mailto:biuro@gastrolux.pl
mailto:biuro@gastrolux.pl
http://WWW.gastrolux.pl/
http://WWW.gastrolux.pl/

