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Nowa generacja mieszarek topatkowych z ramieniem obrotowym nachylonym pod
katem, specjalnie zaprojektowanych do mieszania farszu miesnego, nadzienia do pierogéw lub
réznego rodzaju satatek (zwiaszcza typu ,salade piemontaise”). Konstrukcja i wyjatkowe
zalety urzadzenia umozliwiajg réwniez wymieszanie sktadnikéw w matych ilosciach.

Dane techniczne potwierdzajq profesjonalnosé¢ urzadzen, ich wysokg efektywnosé,
bezpieczenstwo, fatwos¢ obstugi i utrzymania w czystosci. W catosci wykonane ze stali
nierdzewnej.

0 Ramie z dwoma topatkami, unoszone ze wspomaganiem pneumatycznym, dwa kierunki
obrotéw, zapewnia maksymalng wydajnos¢ w bardzo krétkim czasie. Trzy minuty wystarczg
do wymieszania 35 kg nadzienia (M60), likwidujac jednoczesnie ryzyko zbednego ,ugniecenia”
farszu.

O Misa obrotowa (modele CM), napedzana mechanicznie osobnym motoreduktorem, uchylna,
utatwia mycie i obstuge. Mieszarka M60NM (bez napedu misy) wyposazona w hamulec-
regulator szybkosci obrotéw misy.

0 Podstawa maszyny ze stali nierdzewnej zapewnia duzg stabilno$¢. Umieszczona na kotfach
umozliwia tatwe przemieszczanie urzadzenia.

0 Naped, dzieki specjalnej przektadni (motoreduktor z przekfadnig slimakowga) zapewnia duzg
moc i cichg prace catego mechanizmu.

0 Solidnos$¢ konstrukcji sprawia, ze maszyna nie wymaga specjalnych przegladow

. oz Wymiary VVELE] Napiecie
Pojemnosc (szer. X gh. x ) (V) Obroty
max 58 I. 540x750x930 tréifaz Ramie:
M60 NM +35 kg farszu W opakowaniu: 75 0,30 kW 4010 V. 55 obr/enlwin
min = 7 kg 1420x700x900 ’ '
Misa max 58 . 540x750x930 C ; ;
z osobnym +35 kg farszu W opakowaniu: 100 0633 2k|\<NW-+c:2iastakl trojfaz. = Op/t:igg .rnln.
L , :
napedem min £ 7 kg 1420x700x900 400 V 10" obr Amin:
Misa imax UL 580)(760)(10‘.‘0_ 0,55 kW- fopatki | tréjfaz. 55 obr./ min.
bnym 60 kg farszu W opakowaniu: 110 g o
Z osobnyi min + 10 k 1420x700x900 0,12 kW- misa 400 V Misa:
napedem 9 10 obr./ min.
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