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													Nadziewarki do kiełbas, nadziewarka hydrauliczna i ręczna

								 Wilk do mięsa DRC H98

Specyfikacja techniczna
Najnowsza seria maszyn, opartych na tradycyjnej technologii, w całości ze stali nierdzewnej. Zewnętrzny, łatwo zdejmowany korpus ślimaka z dużym, kwadratowym otworem zasypowym - zapewnia zachowanie higieny, łatwość mycia i demontażu. Mięso nie przegrzewa się podczas mielenia. Wyjątkowo cichy i mocny reduktor w kąpieli olejowej z biegiem wstecznym (przekładnia ślimakowa DRC). Dostosowany do pracy ciągłej. Misa zasypowa dużej pojemności łatwo zdejmowana do mycia. Sita i nóż nierdzewny z wymiennymi ostrzami SUPINOX.

Ulotka z opisem produktu:
Pobierz!

[image:  Wilk do mięsa DRC H98]
Galeria	[image: Wilk do mięsa DRC H98]



        


	     
         
	  	     
                    
          
         
	    


          
	  


     

	 



			 
 
	   	
		Wszystkie maszyny tej kategorii:
	Kuter nierdzewny 30 litr.
	Mieszarki farszu
	Nadziewarka ręczna
	Nadziewarka ręczna - pozioma
	Nadziewarki hydrauliczne
	Nastrzykiwarka typ PM2
	Wilk do mięsa DRC 22L
	Wilk do mięsa DRC H98
	Wilk schładzający DRC C10
	Wilk tradycyjny do mięsa DRC114 / DRC130
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