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													Nadziewarki do kiełbas, nadziewarka hydrauliczna i ręczna

								 Nadziewarka ręczna

Specyfikacja techniczna
Profesionalna nadziewarka ręczna.

Pojemność cylindra 13 l.

Europejska nadziewarka sprzedawana na kilku kontynentach. Profesjonalna, niezawodna pionowa nadziewarka, przeznaczona do produkcji każdego rodzaju kiełbas.

Wałki i koła zębate hartowane, w solidnej (odlewanej z żeliwa) skrzyni przekładniowej.

Nadziewarka wyjątkowo trwała, prosta i łatwa w pracy.

Jakość wykonania oraz doskonała obróbka mechaniczna kół zębatych, gwarantuje na długie lata płynną pracę i produkcję każdej kiełbasy bez zbędnego wysiłku.

Elementy wykonane ze stali nierdzewnej, zapewniają łatwe utrzymanie w czystości i zawsze nowy wygląd urządzenia.

Dobrze dopasowany tłok z uszczelką i systemem odpowietrzającym, skutecznie zapobiega wypływaniu farszu podczas nadziewania.

Bardzo solidna korba, odlewana ze stali nierdzewnej, wyszlifowana i wypolerowana, z dużym, wygodnym uchwytem (średnica rączki 30 mm, długość 120 mm)

Obrotowy cylinder ułatwia szybkie napełnianie farszem bez potrzeby jego demontażu.

Płaskie dno cylindra umożliwia również ustawienie cylindra na stole. Tłok wyciska farsz do dna cylindra, straty mięsa są bardzo ograniczone. Otwory w podstawie przygotowane do zamocowania nadziewarki na stałe do stołu roboczego.

Ulotka z opisem produktu:
Pobierz!
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		Wszystkie maszyny tej kategorii:
	Kuter nierdzewny 30 litr.
	Mieszarki farszu
	Nadziewarka ręczna
	Nadziewarka ręczna - pozioma
	Nadziewarki hydrauliczne
	Nastrzykiwarka typ PM2
	Wilk do mięsa DRC 22L
	Wilk do mięsa DRC H98
	Wilk schładzający DRC C10
	Wilk tradycyjny do mięsa DRC114 / DRC130
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