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													Nadziewarki do kiełbas, nadziewarka hydrauliczna i ręczna

								 Nadziewarki hydrauliczne

Specyfikacja techniczna
NADZIEWARKI do tradycyjnej produkcji kiełbas, wykonane z w y s o k i e j j a k o ś c i s t a l i nierdzewnej. Doświadczenie w produkcji od 1923 r., najlepsze rozwiązania konstrukcyjne, staranne wykończenie oraz jakość użytych materiałów - zapewniają długą żywotność, wyjątkową niezawodność, minimalną obsługę oraz łatwe utrzymanie w czystości. Atest zgodności CE.

	Gabaryty urządzenia zostały zredukowane do minimum, co pozwala na ustawienie maszyny w dowolnym miejscu.
	System pracy nadziewarki, z częścią hydrauliczną w szczelnym obiegu zamkniętym powoduje że olej nie ulega zanieczyszczeniu a żywotność pompy hydraulicznej jest znacznie wydłużona.
	Masywna pokrywa (w całości ze stali nierdzewnej) z doskonale wyprofilowanym lejem wyjścia farszu.
	Zamknięcie pokrywy podwóją blokadą i pierścień uszczelniający skutecznie uniemożliwiają wypływanie farszu.
	Bardzo cicha praca maszyny.
	Płynna i precyzyjna regulacja prędkości i ciśnienia nadziewania.
	DOZOWNIK FARSZU 20g - 500g (opcjonalnIe) zamieni nadziewarkę w prawdziwą maszynę dozującą
	W zestawie fabrycznym cztery lejki nierdzewne, średnica rurki: 14 - 20 - 32 - 40 mm (możliwość zamówienia innych średnic i długości rurki).


Ulotka z opisem produktu:
Pobierz!
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		Wszystkie maszyny tej kategorii:
	Kuter nierdzewny 30 litr.
	Mieszarki farszu
	Nadziewarka ręczna
	Nadziewarka ręczna - pozioma
	Nadziewarki hydrauliczne
	Nastrzykiwarka typ PM2
	Wilk do mięsa DRC 22L
	Wilk do mięsa DRC H98
	Wilk schładzający DRC C10
	Wilk tradycyjny do mięsa DRC114 / DRC130
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